
Bankett
KARTE



Rindsbouillon oder Gemüsebouillon mit Einlage nach Wunsch
(Gemüsejulienne, Gemüsebrunoise, Flädli, Backerbsen) 5.50

Gemüsecremesuppe 6.50

Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum 6.50

Karotten-Kokoscremesuppe 6.50

Rieslingschaumsuppe 7.50

Parmesansuppe 7.50

Schwarzwurzelcremesuppe mit grünem Lauchschaum 7.50

Rindskraftbrühe mit Gemüseperlen 8.50

Bankett
KARTE

SUPPEN CHF

2Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Blattsalat mit Hausdressing 8.50

Tomaten-Mozzarellasalat mit frischem Basilikum und Olivenbrot 10.50

Blattsalat mit in Honig gerösteten Nüssen, Kresse und Sprossen, Hausdressing 11.50

Gemischter Salat mit Hausdressing 12.00

Nüsslisalat mit Speck, Ei und Croûtons, Hausdressing 12.50

Rindstatar (70g) mit Toast und Butter 16.80

Lasagne von Avocado und Mango mit sautierten Tigercrevetten 26.60

Rindstataki Carpaccio mit Tomatentatar, Rucola und Parmesan 32.30

Bankett
KARTE

VORSPEISEN CHF

3Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art
Rösti
Geschmorte Bohnen

41.90

Kalbsschnitzel mit Champignonrahmsauce
Pappardelle
Broccoli mit gerösteten Mandeln

44.50

Kalbsinvoltini gefüllt mit getrockneten Tomaten, Rucola und Parmesan
Safranrisotto
Saisonales Mischgemüse

57.50

Kalbskarree mit Merlotsauce
Kartoffelgratin
Saisonales Mischgemüse

62.20

Geschmorter Rindsbraten
Kartoffelstock
Saisonales Mischgemüse

37.90

Rindsfiletgulasch Stroganoff
Butternudeln
Blumenkohl mit Kräutern

47.80

Bankett
KARTE

HAUPTGÄNGE CHF

4Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Hackbraten (Rind und Schwein) mit Rotweinsauce
Kartoffelstock
Glasierte Karotten

21.50

Schweinsschnitzel mit Champignonsauce
Feine Nudeln
Geschmorte Bohnen

22.50

Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitronenschnitz
Pommes Frites
Tomate provençale

24.00

Schweins Cordon Bleu
Pommes Frites
Saisonales Mischgemüse

29.60

Schweinsfilet mit Morchelrahmsauce
Kartoffelgratin
Saisonales Mischgemüse

41.90

Bankett
KARTE

HAUPTGÄNGE CHF

5Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Sautierte Pouletbrust mit Apfel-Calvadossauce
Spätzli
Glasiertes Wurzelgemüse

28.40

Gefüllte Pouletroulade mit Schalotten-Portweinsauce
Parmesanrisotto
Sautierte Zucchetti

33.90

Thaicurry mit Poulet
Basmatireis
Früchtespiess

36.20

Bankett
KARTE

HAUPTGÄNGE CHF

5Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Penne mit Black Tiger Crevetten, Zucchetti, Peperoni, Auberginen
Cherry Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Rucola und Parmesan

28.60

Sautiertes Forellenfilet mit Mandelbutter
Salzkartoffeln
Broccoli

30.00

Sautierte Lachstranche auf einem Spinatbeet mit Tomatenwürfeli
Buttersauce
Bratkartoffeln

35.30

Bankett
KARTE

HAUPTGÄNGE FISCH UND KRUSTENTIERE CHF
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Parmesanrisotto verfeinert mit Prosecco 
und sautierten Pilzen

20.50

Vegetarisches Stroganoff mit Quornwürfel 
in einer rassigen Paprika-Sauerrahmsauce
Tagliatelle
Sautierte Zucchetti

21.50

Spinat-Ricotta-Ravioli mit Salbeibutter und Parmesan 22.50

HAUPTGÄNGE VEGETARISCH CHF

Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Spaghetti Napoli mit Reibkäse 6.50

Chicken Nuggets mit Pommes Frites 12.60

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites 13.30

Älpler Makkaroni (Speck und Schinken) mit Röstzwiebeln und Apfelmus 16.70

Kartoffelsalat mit heissem Fleischkäse, Senf und Schwarzbrot 19.90

Kartoffelsalat mit heissem Schinken, Senf und Schwarzbrot 23.60

Salatteller mit heissem Schinken, Senf und Schwarzbrot 27.20

Ghackets (Rind) und Hörnli mit Reibkäse und Apfelmus 20.40

Gemüselasagne 13.10

Lasagne (Rind) 20.60

Bankett
KARTE

KINDERKARTE CHF

8

BÜRGERLICH CHF

Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Zitronencake 5.50

Windbeutel gefüllt mit Diplomatcreme 6.50

Caramelköpfli 6.50

Gebrannte Creme 6.50

Rüblitorte 7.50

Tiramisu 7.50

Schoko-Kokos Brownie 7.50

Schwarzwäldertorte 7.50

Bankett
KARTE

DESSERT  CHF

6Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Mascarponecreme mit Traubenragout und Crumble 8.50

Dunkles Schokoladenmousse 8.50

Fruchtsalat mit Sorbet oder Glace 8.50

Cheesecake 8.50

Zweierlei Schokoladenmousse 11.50

Schokoladenparfait mit Beerenkompott, Mascarponecreme und Knusperkörbli 11.50

Bankett
KARTE

CHF
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DESSERT 

Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Salatbuffet

Saisonales Buffet

Schweizer Spezialitätenbuffet

Italienisches Buffet

Dessertbuffet

*Details und Preise auf Anfrage

Bankett
KARTE

BUFFET AB 30 PERSONEN*

9Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)



Rind / Kalb / Schwein / Geflügel Schweiz

Forellen Schweiz

Lachs Norwegen

Crevetten Vietnam

Bankett
KARTE
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DEKLARATION FLEISCH UND FISCH

AUSKUNFT ÜBER ALLERGENE UND FANGMETHODEN DES FISCHES GEBEN WIR GERNE
PERSÖNLICH

Brot Schweiz

Toastbrot Österreich

Feinbackwaren Schweiz

DEKLARATION BROT UND FEINBACKWAREN

Unsere Preise verstehen sich pro Person in CHF inkl. 8.1% MwSt. (Preisänderungen vorbehalten)


